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У довіднику викладено відомості щодо досліджень рослинних олій 
та тваринних жирів, в основу яких увійшли наукові і практичні данні 
хімічного складу олій та жирів. Наведено практичні відомості та здійс
нено систематизацію характеристик якості і складу олій та жирів, вста
новлено діапазони жирно-кислотного і ізомерного складу, стеринового 
та ацилгліцеринового складу.

В основу довідника увійшли основні статистичні дані, здійснені шля
хом моніторингу олій та жирів протягом 2005-2019 років.

Довідник нового покоління викладено українського мовою.
Довідник призначений для студентів спеціальністі 181«Харчові тех

нології», аспірантів, науково-педагогічних та інженерно-технічних пра
цівників харчової галузі та суміжних галузей харчової промисловості з 
урахуваннм дисциплін, що викладаються англійською мовою, для по
кращення адаптації фахівців галузі до міжнародних та європейських 
стандартів.
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